COCKTAILS

Margarita 12 /

Aperol Spritz 11
Mules Gin, Rhum, Vodka ou Tequila 12
Gin tonic Citadelle +2€, Generous ou Hendrick's +3€ 11
Ti Punch 9

BOISSONS FRAICHES

FAIT MAISON
Citronnade citron pressé, gingembre, miel & sauge 6
Bissap hibiscus, verveine & miel 6

Thé glacé rooibos, péche, hibiscus & cranberries 6
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Perrier 33cl 5
Diabolo 5,5
Eau minérale socl 3
Sirop 3
Jus d’ananas 4
Jus de pomme artisanal 25cl 6

Ginger Beer, Tonic, Fever tree 2ocl 6

Laolandas,
UN ETABLISSEMENT COOLANGATTA GROUP COM MAN D E AU BAR



A PARTAGER

Saucisse séche d’Aveyron

Hot dog saucisse de Francfort, oignons frits (frites +3€)
Jambon Serrano

Fromage du moment

Aiguillettes de poulet croustillant sauce épicée
Burrata di bufala

Frites

Nachos et guacamole

Falafels et tzatziki

Tarama blanc

Houmous de pois chiches

Pan con tomate

Calamars frits

Onion rings

Pimientos De Padron

Croque Monsieur 200g (avec frites +3€)

Saucisse frites (Saucisse supplémentaire +2€)

DESSERTS

Cookie aux pépites de chocolat
Muffin chocolat

Pastel de Nata de chez Aphonso
Cheesecake et coulis de fruits rouges

Glace vanille, fraise, chocolat ou citron

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR
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BIERES

PRESSIONS 5L 50CL  HW*
Pelforth blonde 5 8 65
Gallia Coolangatta Australian Pale Ale 6 9 75
notre biere a nous rien que pour Vous

Monaco, Tango ou Twist 6 85 7
Biere Picon 6 9 75
* HH = HAPPY HOUR

Biere de travail 0,3° 33cl 6
Cidre L'Inimitable de Sassy 33cl 8

VINS

12,5CL  75CL

Le Chardonnay blanc 6,8 29,9
Reuilly Les «Milets» 85 40
Le Rosé du moment 6,8 29,9

Pic Saint-Loup Domaine des Hortasses 75 36

APERITIFS

Suze

Ricard 4
Chartreuse 10
Get 27 7
Jager Bomb 10
Jameson 8
Johnnie Walker 12 ans 10
Havana Club Especial 7

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS



